Otaggosee

denominacién de origen calificada

De nuestros vifiedos mds antiguos seleccion jores uvas
para elaborar este vino blanco que se pres 1 disfrute.

BLANCO VENDIMIA SELECCIC

BODEGAS PERICA
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BLANCO

VENDIMIA SELECCIONADA

Viura.

13% vol.

Las uvas procedentes de nuestras fincas situadas en el término de San Asensio
(Rioja Alta), llegan a la bodega donde son suavemente prensadas. Tras una
maceracion y clarificacion en frio, el mosto limpio fermenta en depodsito de acero
inoxidable el primer tercio de la fermentacion y el resto de la fermentacion en
barricas nuevas de roble francés y americano.

Terminada la fermentacion alcohdlica se mantiene en contacto con sus lias en las
propias barricas durante al menos tres meses.

De color amarillo pajizo y dorado, muy atractivo y brillante.

Buena expresion frutal, con notas de manzana, fruta de hueso y agradables puntas
de roble. Mantequillas, galleta.

Entrada en boca golosa y calida.

Presencia de la fruta madura envuelta con la cremosidad del roble.

De sensacion dulzona con una punta de acidez que le hace largo, persistente y
fresco.

Temperatura servicio 8-10°C.

Vino ideal para mariscos, pescados, todo tipo de arroces, pastas y cualquier tipo
de aperitivo.



