1A NOBLE CUNA DE ESTA BODEGA /1"
ENCUAVADA EN LA RIOJA. DESDE 195
TODOS SUSVINOS RESPETANDO L1 M4
Y HELTRADICION VITICULTORA

TRES MILENIOS DELITERATURA DEL V1
LO HAN DICHOTODO. NOSOTROS ¢
INTENTADO Y IO PONEMOS EN SU CC
EXCELSO COMO LA EXPRESION MAS 11
IANATURALEZA-
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Mi Villa

TINTO

Tempranillo.

13,5% vol.

Maceracion prefermentativa de 24 horas. Fermentacion alcohélica con ligeros
remontados en depdsitos de acero inoxidable a una temperatura controlada de
20-22°C para preservar y extraer al maximo los aromas primarios. Fermentacion

malolactica en depdsitos de acero inoxidable.

Color rojo vivo, con ribetes morados que denotan su juventud.
En nariz es franco y limpio, con intensos aromas frutales (mora, grosella y platano).

Vino fresco y vivo en boca, acidez equilibrada, agradable y sabroso. Toque final
fresco y frutal.

Temperatura de servicio aconsejada 14-16 °C.

Este vino acompana muy bien entremeses, patatas, arroces y ensaladas.
Ademas de carnes blancas y quesos ligeros.



